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Carte des Fêtes
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M A I S O N       M A G I R A

Carte des Fêtes

03 87 75 30 60 ou 06 48 87 04 33
infos@traiteurmaisonmagira.com

Commande à venir chercher en
boutique le 24/12 et le 31/12 avant 14H

Date limite de commande
Noël : 19 Décembre 2026

Date limite commande
Nouvel An : 28 Décembre

2026

Pour Commander : 

Horaires du 24 et 31 décembre : 8h-14h

Nom :
Prénom : 

Téléphone : 
E-mail : 

Pour le : à :
N° de Commande:



M A I S O N       M A G I R A

Suprême de Volaille aux Marrons /
Chou rouge / Gratin de Pdt

Noix de Coquilles St-Jacques / Risotto
au Parmesan / Crème de Moules

Menu de Fêtes 
42€

Dôme Père Noël : 
Vanille - Fruits exotiques - Noix de

Coco

Bonbon de Foie Gras de Canard /
Chapelure Pain d’Epices 

Pièce de Boeuf braisée aux Morilles /
Millefeuilles de Pdt / Jus corsé /

Légumes

Croustade de la Mer  

Menu Prestige
62€

Pointe de Brie façon Mendiant

Dôme Père Noël : 
Vanille - Fruits exotiques - Noix de

Coco



M A I S O N       M A G I R A

Plateau Amuses Bouches : 
   Toast Foie Gras de Canard Chutney Maison
   Saumon fumé Crème au Raifort
   Carpaccio de Saint-Jacques Vinaigrette Passion
   Gambas snackée Crème à l’Avocat 
   Navette Magret de Canard fumé maison

L’Apéritif

Les Entrées

Plaisir à Partager Charcuterie &
Fromages 

Pain Surprise 

Wrap Roulé Poulet Houmous

Mauricettes au Thon 

Mauricettes au Saumon fumé 

6 pers   38€

5 pers   28€

5 pers   45€

10 pièces   12€

10 pièces   14€

10 pièces   18€

Coquille Saint-Jacques gratinée 

Demi Langouste à la Macédoine de
Légumes Sauce Cocktail

Tourte aux Grenouilles individuelle -
Crème persillée

Pâté Lorrain de Noël 150 gr : 
Porc - Veau - Foie Gras 

Gros Escargots en coquilles 
12 pièces   16€

                     7,5€

  12€

  28€

  14€

Mauricettes au Jambon fumé 10 pièces   16€

 6 pièces   10€

Les Incontournables
Foie Gras de Canard Français

100 gr   13€ 
 

Saumon Fumé Maison
Entier   60€/kilo

Tranché  70€/kilo 

Saumon Mariné Aneth & Baies roses
Entier   60€/kilo

Tranché  70€/kilo 

Oreiller de la Belle Aurore  tranche   12€



M A I S O N       M A G I R A

Mont d’Ortiflette 

Les Plats

Les Accompagnements

Civet de Gibier de nos Forêts

Cuisse de Volaille désossée farcie aux
Champignons / Sauce Champignons

Feuilleté Koulibiac Saumon / Sauce 
poisson

Filet de Chapon / Sauce aux Marrons

Wellington de Veau / Sauce aux
Morilles

Pavé de Saumon / Sauce safranée  

2 pers   14,90€

4 pers   56€

  12€

  16€

  12€

  15€

6 pers   38€

Gratin de Pommes de Terre 

Riz Pilaf 

Légumes de saison poêlées 

Spaëtzles

Chou Rouge confit 

Sauce accompagnement Poisson

Sauce Brune Viande 

  3,50€

  2,5€

  3,5€

  3€

  2,5€

200gr   7€

200gr   7€



M A I S O N       M A G I R A

Bûche Chocolat - Praliné

Les Plaisirs Sucrés

Votre Commande :

Sapin de Noël en 
Chocolat 250gr :

4/6 pers   32€

Lait 

Noir

 19€   

 19€   

Bûche à la Vanille et Agrumes
4/6 pers   32€

Idéal à offrir et à
partager en fin de
repas
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